
●事業の概要
サメ類水揚げ日本一の気仙沼において、フカヒレ加工をメインに、乾燥ヒレ、水煮缶詰・

味付缶詰、レトルト製品等の開発、製造販売を行っている水産加工会社。
新規事業として、フカヒレ以外の部位の活用・付加価値化を図り、サメ肉やサメ軟骨、

サメ皮を利用した高品質ペットフードへの転用を展開。

代表取締役

石渡　久師 氏

●企業の概要
企 業 名：株式会社石渡商店

代 表 者：代表取締役　石渡　久師

住　　所：宮城県気仙沼市松崎柳沢228－107

設 立 年：1991年

業　　種：水産加工業

資 本 金：10百万円

従業員数：52名

株式会社石渡商店

本社社屋

社屋写真（ペットフード製造工場）
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サメのフカヒレ以外の部位を活用して高品質ペットフード
を製造、資源の有効活用とともに気仙沼のサメ産業に更なる
価値を見出し、地域の活性化に貢献する

●受賞の理由
気仙沼市は、サメの活用について世界一進んでいると言われ、フカヒレ以外の部位についても利

用し、全体利用の推進を図っている。当社は、自治体や地元企業等とともに研究を重ね、ペット業
界では国産のアレルギー性の少ないタンパク源に需要があるというところに注目し、サメの活用と
して高品質ペットフードへの転用を着想し事業を開始。サメの特性でもある不快な臭い（アンモニ
ア）を発生させない加工技術を宮城大学との共同研究にて開発し、「サメのにおい」をコントロール
することで犬の食いつきを向上させることに成功。当社独自の仕入れルートや下処理、加工技術を
転用し、ペットフード専用の工場にて生産をすることで、当社にて仕入れから製造・販売まで中間
業者を通すことなく消費者へ提供することを可能としている。

これまで価値を活かしきれていなかったサメの部位をペットフードに製品加工することで、資源
の有効活用が図られているほか、製品の有効な販促のため、各所との連携による成分分析や臭気の
除去技術の開発などに取組み、高品質で安心・安全な商品の提供を実現している。

気仙沼の特産品でもあるサメのフカヒレ以外の部位を有効活用した当社の事業は、気仙沼のサメ
産業に更なる価値を見出し、地域経済の活性化に大きく貢献していくことが期待される。

ペットフード商品

ペットフード製造の様子
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